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UMO

Grill & Pizza

LUMO naci¢ de la fusion entre la luz y el calor, reflejando nuestra
pasion por el fuego que inspira cada plato. Creemos que el fuego
es mucho mas que un simple método de coccioén: es una chispa de

creatividad que realza los sabores y da alma a los ingredientes.

De nuestros hornos salen auténticas pizzas napolitanas, mientras
que en la parrilla elaboramos platos suculentos, logrando el
equilibrio perfecto entre tradicion e innovacion. Es el fuego el que
da a cada comida su toque especial, transformando cada porcion de

pizza y cada plato a la parrilla en una experiencia inolvidable.

Bienvenidos a LUMO, donde cada llama es una invitacion a disfrutar

de momentos inolvidables.

ﬁ restaurantelumo ‘ www.restaurantelumo.pt






PARA EMPEZAR

APERITIVOS | COCTELES

Martini

Moscatel de Setubal
Coctel Lumo

Coctel sin alcohol
Caipirina

Caipirina de maracuya
Mojito

Mojito de maracuya
Gin (Gordon's)

Gin (Hendrick’s)
Baileys

COUVERT

Cesta de pan
Aceitunas
Mantequilla
Paté de sardina

Queso

ENTRANTES

Pan de ajo

Pan de ajo con queso

Focaccia Base de pan con aceite de oliva, romero y flor de sal
Chorizo asado con pan tostado

Meldn con jamon curado

Tabla de embutidos y quesos para compartir

500 €
500 €
6,00 €
4,50 €
6,00 €
750 €
6,50 €
8,00 €
7,50 €
9,50 €
550 €

1,80 €
1,20 €
0,50 €
0,70 €
350€

4,50 €
550 €
450 €
550 €
500 €
1575 €






CARNES

PoOLLO

1racion (¥ pollo)

BLACK ANGUS
Maminha - racion (200/250g)

CERDO IBERICO
“PIANQ” (Costillas) de cerdo ibérico - racién (7509)
“Lagartos” (Corte tierno) de cerdo ibérico - racién (200/2509)

Todos nuestros platos de carne incluyen 1 guarnicion para 1 persona.

TABLA DE CARNES PARA COMPARTIR
Pollo, costillas de cerdo, tiras de cerdo, maminha, salchicha

fresca, pina
La tabla de carnes incluye 2 guarniciones (arroz y frijoles negros)

BISTEC DE TERNERA CON HUEVO

Acompanado de patatas fritas, arroz y huevo frito

PESCADO

BACALAO A LA PARRILLA CON PATATAS APLASTADAS Y VERDURAS

GUARNICIONES

Patatas fritas

Arroz

Ensalada de lechuga
Ensalada de tomate
Ensalada mixta

Frijoles negros NUEVO

1 Pax
250 €
250 €
250 €
250 €
250 €
250 €

9,00 €

1550 €

1550 €
14,50 €

45,00 €

12,00 €

18,50 €

2 Pax
4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €






PIZZAS

MARGHERITA
Salsa de tomate, mozzarella fresca y albahaca

TRUFADA
Crema de trufa, mozzarella fresca, champifones frescos,
aceite de trufa y perejil

LUMO

Salsa de tomate, mozzarella fresca, spianata picante,
cebolla roja, perejil y cebolla frita crujiente

CURGETE & BURRATA
Mozzarella fresca, calabacin marinado, stracciatella,
aceite de albahaca y ralladura de limdén

PRESUNTO & RUCULA

Salsa de tomate, mozzarella fresca, rucula fresca, jamdon de
Parma, tomate cherry, reduccion de balsamico

y lascas de pecorino

4 QUEIJOS
Mozzarella fresca, pecorino, brie y parmesano crujiente

GUANCIALE & BURRATA
Mozzarella fresca, guanciale, pimienta negra, stracciatella
y albahaca

MORTADELLA & PISTACCHIO
Salsa pesto, mozzarella fresca, mortadella con pistacho,
stracciatella, pistacho y albahaca

MORTADELLA & PISTACCHIO ROSSA
Salsa de tomate, mozzarella fresca, mortadella con pistacho,
stracciatella, pistacho y albahaca

CAPRICCIOSA
Mozzarella fresca, jamon cocido, champifones y alcachofa

QUEIJO DE CABRA, MEL & NOZES
Mozzarella fresca, queso de cabra, rdcula, miel y nueces

Do CHEF
Salsa de tomate, stracciatella, parmesano crujiente, pesto,
albahaca y aceite de trufa

Opcidn de masa sin gluten disponible
(Apta para intolerantes al gluten. No apta para celiacos)

$ Gluten
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vl Frutos secos
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10,50 €

12,00 €

13,50 €

14,00 €

14,50 €

14,00 €

15,00 €

16,50 €

16,00 €

13,50 €

1250 €

15,50 €

+4 €






PARA LOS PEQUENOS (hasta 12 afios)

P1zzA MARGHERITA PARA NINOS
Salsa de tomate, mozzarella fresca y albahaca

Extra champinones

Extra jamon

PALITOS DE PESCADO CON ARROZ Y PATATAS FRITAS
POLLO EMPANADO CON ARROZ Y PATATAS FRITAS

POSTRES

PIZZAS DULCES NUEVO

NUTELLA
Nutella, Kinder Bueno, galleta y malvaviscos

DuBal CHOC
Crema de pistacho, Kinder Bueno y Nutella

Postre de la casa
Mousse de chocolate
Mousse de caramelo
Tiramisu

Sugerencia del chef
Petit Gateau

HELADO @ (Vainilla, Chocolate y Fresa)
1bola

2 bolas

3 bolas

7,00 €

1,00 €
1,00 €
7,50 €
7,50 €
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13,50 €

1550 €

450 €
450 €
450 €
550 €
500 €
500 €

2,50 €
4,50 €
6,00 €






SANGRIAS

Tinta
Blanca
Lumo (vino espumoso)

Frutos rojos (vino espumoso y helado)

Exodtica (frutas tropicales, vino espumoso y helado)

DRINKS

Agua 50cl|

Agua con gas San Pellegrino 75cl

Agua das Pedras 25cl

Agua das Pedras Limon 25c¢l

Refrescos (Ice Tea, Pepsi, Sumol, 7Up) 33cl
Zumo Compal 20cl

Cerveza en botella (con y sin alcohol) 33cl
Somersby 33cl

Cerveza de barril (pequena) 20cl

5L

1550 €
15,50 €
19,50 €
21,50 €

23,00 €

1,50 €
350 €
2,00 €
250 €
250 €
250 €
250 €
350 €
2,00 €



Cerveza de barril (grande) 50cl

CAFETERIA

Espresso

Descafeinado

Garoto (espresso con un poco de leche)
Americano

Café doble

Café con leche

Capuchino
Té

Leche extra

TODOS LOS PRECIOS INCLUYEN IVA A LA TASA VIGENTE.

320€

1,10 €
1,20 €
1,20 €
1,20 €
220€
1,80 €
250 €
1,80 €
0,50 €

7,50.€

Ningun plato, producto alimenticio o bebida (incluyendo el couvert) puede ser cobrado si no fue solicitado por

el cliente o inutilizado por este.

INFORMACION SOBRE ALERGENOS

En el Restaurante LUMO prestamos especial atencion a la presencia de ingredientes que puedan causar
reacciones alérgicas. De acuerdo con la legislacion vigente, disponemos de informacion sobre los alérgenos
utilizados en nuestros platos. Si tiene alguna intolerancia o alergia alimentaria, por favor informe a nuestro
equipo antes de hacer su pedido, para que podamos asesorarle y, siempre que sea posible, adaptar su comida
a sus necesidades. A pesar de todos los cuidados en nuestra cocina, no podemos garantizar la ausencia total de

trazas de alérgenos. Agradecemos su comprension.



