
LUMO
Grill & Pizza

www.restaurantelumo.ptrestaurantelumo

LUMO nació de la fusión entre la luz y el calor, reflejando nuestra 

pasión por el fuego que inspira cada plato. Creemos que el fuego 

es mucho más que un simple método de cocción: es una chispa de 

creatividad que realza los sabores y da alma a los ingredientes.

De nuestros hornos salen auténticas pizzas napolitanas, mientras 

que en la parrilla elaboramos platos suculentos, logrando el 

equilibrio perfecto entre tradición e innovación. Es el fuego el que 

da a cada comida su toque especial, transformando cada porción de 

pizza y cada plato a la parrilla en una experiencia inolvidable.

Bienvenidos a LUMO, donde cada llama es una invitación a disfrutar 

de momentos inolvidables.





APERITIVOS | CÓCTELES

Martini 5,00 €

Moscatel de Setúbal 5,00 €

Cóctel Lumo 6,00 €

Cóctel sin alcohol 4,50 €

Caipiriña 6,00 €

Caipiriña de maracuyá 7,50 €

Mojito 6,50 €

Mojito de maracuyá 8,00 €

Gin (Gordon’s) 7,50 €

Gin (Hendrick’s) 9,50 €

Baileys 5,50 €

COUVERT

Cesta de pan 1,80 €

Aceitunas 1,20 €

Mantequilla 0,50 €

Paté de sardina 0,70 €

Queso 3,50 €

ENTRANTES

Pan de ajo 4,50 €

Pan de ajo con queso 5,50 €

Focaccia Base de pan con aceite de oliva, romero y flor de sal 4,50 €

Chorizo asado con pan tostado 5,50 €

Melón con jamón curado 5,00 €

Tabla de embutidos y quesos para compartir 15,75 €

PARA EMPEZAR





CARNES

Pollo
1 ración (½ pollo) 9,00 €

Black Angus
Maminha – ración (200/250g) 15,50 €

Cerdo Ibérico
“PIANO” (Costillas)  de cerdo ibérico – ración (750g) 15,50 €

“Lagartos” (Corte tierno) de cerdo ibérico – ración (200/250g) 14,50 €

Todos nuestros platos de carne incluyen 1 guarnición para 1 persona.

Tabla de Carnes para compartir
Pollo, costillas de cerdo, tiras de cerdo, maminha, salchicha 
fresca, piña 
La tabla de carnes incluye 2 guarniciones (arroz y frijoles negros)

45,00 €

Bistec de Ternera con Huevo
Acompañado de patatas fritas, arroz y huevo frito 12,00 €

PESCADO

Bacalao a la parrilla con patatas aplastadas y verduras 18,50 €

GUARNICIONES
1 Pax 2 Pax

Patatas fritas 2,50 € 4,00 €

Arroz 2,50 € 4,00 €

Ensalada de lechuga 2,50 € 4,00 €

Ensalada de tomate 2,50 € 4,00 €

Ensalada mixta 2,50 € 4,00 €

Frijoles negros NUEVO 2,50 € 4,00 €





Gluten

Lactosa

Frutos secos

PIZZAS

Margherita
Salsa de tomate, mozzarella fresca y albahaca

10,50 €

Trufada
Crema de trufa, mozzarella fresca, champiñones frescos,
aceite de trufa y perejil

12,00 €

Lumo
Salsa de tomate, mozzarella fresca, spianata picante,
cebolla roja, perejil y cebolla frita crujiente

13,50 €

Curgete & Burrata
Mozzarella fresca, calabacín marinado, stracciatella,
aceite de albahaca y ralladura de limón

14,00 €

Presunto & Rúcula
Salsa de tomate, mozzarella fresca, rúcula fresca, jamón de 
Parma, tomate cherry, reducción de balsámico
y lascas de pecorino

14,50 €

4 Queijos
Mozzarella fresca, pecorino, brie y parmesano crujiente

14,00 €

Guanciale & Burrata
Mozzarella fresca, guanciale, pimienta negra, stracciatella
y albahaca

15,00 €

Mortadella & Pistacchio
Salsa pesto, mozzarella fresca, mortadella con pistacho, 
stracciatella, pistacho y albahaca

16,50 €

Mortadella & Pistacchio Rossa
Salsa de tomate, mozzarella fresca, mortadella con pistacho, 
stracciatella, pistacho y albahaca

16,00 €

Capricciosa
Mozzarella fresca, jamón cocido, champiñones y alcachofa

13,50 €

Queijo de Cabra, mel & nozes
Mozzarella fresca, queso de cabra, rúcula, miel y nueces

12,50 €

Do Chef
Salsa de tomate, stracciatella, parmesano crujiente, pesto, 
albahaca y aceite de trufa

15,50 €

Opción de masa sin gluten disponible
(Apta para intolerantes al gluten. No apta para celíacos)

+4  €





PARA LOS PEQUEÑOS (hasta 12 años)

Pizza Margherita para niños
Salsa de tomate, mozzarella fresca y albahaca

7,00 €

Extra champiñones 1,00 €

Extra jamón 1,00 €

Palitos de pescado con arroz y patatas fritas 7,50 €

Pollo empanado con arroz y patatas fritas 7,50 €

POSTRES

PIZZAS DULCES NUEVO
Nutella
Nutella, Kinder Bueno, galleta y malvaviscos

13,50 €

Dubai Choc
Crema de pistacho, Kinder Bueno y Nutella

15,50 €

Postre de la casa 4,50 €

Mousse de chocolate 4,50 €

Mousse de caramelo 4,50 €

Tiramisú 5,50 €

Sugerencia del chef 5,00 €

Petit Gâteau 5,00 €

Helado                    (Vainilla, Chocolate y Fresa)

1 bola 2,50 €

2 bolas 4,50 €

3 bolas 6,00 €





SANGRÍAS   1,5 L

Tinta 15,50 €

Blanca 15,50 €

Lumo (vino espumoso) 19,50 €

Frutos rojos (vino espumoso y helado) 21,50 €

Exótica (frutas tropicales, vino espumoso y helado) 23,00 €

DRINKS

Agua 50cl 1,50 €

Agua con gas San Pellegrino 75cl 3,50 €

Água das Pedras 25cl 2,00 €

Água das Pedras Limón 25cl 2,50 €

Refrescos (Ice Tea, Pepsi, Sumol, 7Up) 33cl 2,50 €

Zumo Compal 20cl 2,50 €

Cerveza en botella (con y sin alcohol) 33cl 2,50 €

Somersby 33cl 3,50 €

Cerveza de barril (pequeña) 20cl 2,00 €



Cerveza de barril (grande) 50cl 3,20 €

CAFETERÍA

Espresso 1,10 €

Descafeinado 1,20 €

Garoto (espresso con un poco de leche) 1,20 €

Americano 1,20 €

Café doble 2,20 €

Café con leche 1,80 €

Capuchino 2,50 €

Té 1,80 €

Leche extra 0,50 €

Café irlandés 7,50 €

		

INFORMACIÓN SOBRE ALÉRGENOS
En el Restaurante LUMO prestamos especial atención a la presencia de ingredientes que puedan causar
reacciones alérgicas. De acuerdo con la legislación vigente, disponemos de información sobre los alérgenos
utilizados en nuestros platos. Si tiene alguna intolerancia o alergia alimentaria, por favor informe a nuestro
equipo antes de hacer su pedido, para que podamos asesorarle y, siempre que sea posible, adaptar su comida
a sus necesidades. A pesar de todos los cuidados en nuestra cocina, no podemos garantizar la ausencia total de
trazas de alérgenos. Agradecemos su comprensión.

Ningún plato, producto alimenticio o bebida (incluyendo el couvert) puede ser cobrado si no fue solicitado por
el cliente o inutilizado por este. 

TODOS LOS PRECIOS INCLUYEN IVA A LA TASA VIGENTE.


